Zaproszenie na XX Lubelskie Swieto Chleba do Muzeum
Wsi Lubelskiej
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«Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie.”
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Uprzejmie informuje, ze LGD , Kraina wokot Lublina” bedzie organizowac stoisko wystawiennicze podczas
XX Lubelskiego Swieta Chleba w dniu 9 wrzesénia w lubelskim skansenie. Zapraszamy wytworcow
spozywczych produktéw tradycyjnych i lokalnych oraz rekodzieta do promocji swojej dziatalnosci na



stoisku LGD (mozliwa jest rowniez sprzedaz z uwzglednieniem spetnienia przepiséw higienicznych i
skarbowych). Osoby/podmioty zainteresowane udzialem w Swiecie Chleba w charakterze wystawcy na
stoisku LGD prosze o kontakt telefoniczny do wtorku tj. do dnia 4 wrzesnia (tel. 601 083 431 Matgorzata
Olechowska)

Informacja o wydarzeniu:

XX Lubelskie Swieto Chleba odbedzie sie w goscinnych plenerach skansenu Muzeum Wsi Lubelskiej.
Wiekszos$¢ stoisk i atrakcji zostanie umieszczonych na terenie ekspozycji pt. ,Miasteczko
Prowincjonalne”.

W tych przestrzeniach, nawiazujacych do tradycji, bardzo waznej dla lubelskich rzemieslnikow
piekarstwa, chleb, buteczki, rogale i stynne LUBELSKIE CEBULARZE CHOG nabiora podwojnie dobrego
smaku. To wyjatkowe wydarzenie bedzie doskonata okazja do spotkania sie rzemieslnikow piekarstwa i
cukiernictwa z Lubelszczyzny z konsumentami. Tak oto chleb potaczy we wspdlnym swietowaniu tych, co
na co dzien trudza sie by chleb przygotowac i tych, ktorzy pracuja by na chleb zarobic.

Idea tego swieta - uczcic chleb, ktory dostownie i symbolicznie stanowi podstawe niezbedna do przezycia
kazdego z nas. Pokazac¢ dobre polskie pieczywo i smakotyki cukiernicze z zaktadow, ktore wbrew
rynkowym trendom starajq sie zachowac wiernos¢ starym dobrym technologiom i recepturom. Oddac
nalezny szacunek tym, ktérzy chleb wytwarzaja i doceni¢ tych, ktorzy potrafia sie nim dzieli¢.
Podziekowac¢ tym, ktorzy na co dzien wybieraja zdrowe polskie pieczywo z rzemieslniczych piekarni i
promowac postawy racjonalnych zakupéw i niemarnowania chleba.



